
Culinair genieten
Genieten is een oneindig lange sensatie, die een ieder zijn smaakpapillen doen tintelen van geluk

Om u deze beleving te laten ervaren heb ik onderstaande gerechten speciaal voor u samengesteld.

Francois Jansen
Chef-kok Wellnessresort de Zwaluwhoeve

Voorgerecht
Marbre met Serrano ham  en eendenlever getoast brioche brood en een siroop van Veluwse heide honing

3 12,50
***

Drie bereidingen van paling bestaande uit gerookte paling, bavarois en een soepje met een coulis van rode paprika
3 12,50

***
Koude lasagne van groene, gele courgette en aubergine, kruidensalade  en een coulis van Pommedori tomaat

3 9,50

Bijgerecht
Brood en boter

3 1,50 p.p.

Hoofdgerecht
Gebraden hertenrugfilet met een spiesje van gegrilde spruiten, aardappel poffertjes,

gepofte appel met preisselberen en een jus van pure chocolade
3 27,50

***
Gebakken Tarbot met een spiesje van pastinaak, gebakken cantharellen, aardappel poffertjes, 

salicornia cress en een jus van rode wijn
3 27.50

Dessert
Kaasplateau

zorgvuldig geselecteerd uit verschillende landen
met daarbij heerlijke olijven, walnoten , brood en een van onze eigen jammen

3 10,50

***
Aan tafel gebrande crème brulee van kastanje met sorbet ijs van limoen en karamel

en een chocolade brownie
3  9,50
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